
RICE COOKER
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Nonsc Wamas VeerWmrsnty
we warranbycur Nordicwaregi pnxluct to be hee ol defecls In materials and work­
manship fons Isyear period aller the original dale of purchase. This warranty does
notIncl~ oausedbyaccidents,misuse,overheating,normalwearornon­
home use.drbbur Nordicware product should become doicclve within the wananty
period we uaEhhrot to repair ol replace It on a pro.rats cool basis. To obtain yow
wananty dawg, nnum the producl along with the originalsales nmelpt lto estsbgsh
date of pursluum) postage pakl, to Nordic Were Service Department, Highway7 st
100, Mlnnepaigls, Minnesota 50010.This warranty gives you speclgc legal rights, and
you msy also, have other rights, whish may very, from stets to state.

Gsrantlo deigrsns de Nordic Wsme
ce produltffcsdlc wares est gsrsna contre tout delaut de matsrleI ou de malfapon
pour une nffiede de 5tans 0 compter de la date d'achst Initials. CeNegarsntle exclut
les dommngea causds per les accidents, remplol sbuslf, la surehaufle, I'usure nor­
male et ruggoptlon autre que domestlque. Sl le produh Nordicware felt dsfsut pen­

. dant la pdrtsde de garange, I'entreprlae s'engage 0 le repsrer ou 0 le remplacer au
prorals. pmu,oxarcer Iss drolts protsgds par cess gsmnde, expddler le produh el le
resu de vernasrrlglnsl (olinde ddtennlner ls date d'aehat), pert pays, 0 I'adresae aulv­
antei: Nordinsfhrm Service Department, Highway 7 at 100, Mlnnespoge, Minnesota
55410.IA plsaenm garsntle vous accords certslns drafts, auxquels peuvent ~'slouter
les drolts qpl,vous cont accmrua per la ldgleladon0'sutras Stats.

Garantla e&58utos da NordloWsm
Legsrarmxdnhm que su produclo ds Nongo ware astern gbro de defeetoe de materi­
alee y mand db obre por un parlodo de clnoo shoe daspdea ds la fecha originalde
compra.Erastisrantfs no Incldyedagos oausedos por aooldentes,msl uso,sobre­
cagenlsmunm, desgasts normalo uao no oaaero,sl su produoto de Nordicware
murela doglike durante el perlodo ds le gamngs,noootroe yamos 0 decldlr sl se
repsra o nfsniplaxe tomando corno boss ~Ivalor proporelonal que tongs.Para obtener
sue demcflbrrde garsntla,regress el produole ionic son el reclbo de compra original
(pere eslalgegor la fecha da compm) oon porta pagsdo a Nordic Wore Service
Dopsrtmedttgghway 7 at 100,Mlnnsapogs,Minnesota 50418.Eats garantls le ds dere­
ohos Ngalbbbspeciacos, y tamblonpodris toner otnm derechos,los cuales pueden
varfan,de selndo a eatado.
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CAUTION:
This unit cooks;by boilingwater and therefore gets extremely hotl
Use potholdsis when removing from microwave. Use caution to
avoid tlpplngfspllllng hot water from the base.

( AVEItTISSESSENT
Cet appareil bvfiftles ailments sn faisant bouilllr de I'eau. Par

' consdquent, fidevient extrsniement chaudfi Utlliserdes poignges
pour le retlrer du four ft mlcrowndes. Evlter de I'incliner et de ren­
verser I'eau blsglgante contenue dans la base.

AVISO:
Esta unldad Sbolna hirviindo el agua y por lo tanto se callgnta
extremadamgnfel Uss manoplas cuando remueva de el mlcroondas
tangs ouldsdo para evitar voltear o derrsmar agua caliente ds la
bags.
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withpasta/vegetable basket
Cuissur fI'dzsvsc panier a pates ef d legumes

Cooedor de Anez s vapor con canasflHSpara pasta o vsgeisiss

Imaadaatonner ear'annnteinenn

BEFOREUgly~
JJSE AVANT~EMPLO

LESLQ ANTES DE IISSARL I

Nordic Ware® e Hwy 7 ff 100 ~ Mpls, MN 55416
800-328-4310 Ext.629 ~info@nordicware.corn
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To Insufe long gfe and sagslaelory performance from your NordicWare' Rica Cooker,
followthese simple guidegnes. (Microwaveuse only)
I.galore using your Rice Cooker wash it thoroughly by hpnd In warm soapy water or in the
dishwasher. (Top rack only).
2,Foods w2h strong colors (pamcularly red sauces, tomatoes) may slain your cookware.
Staining that may occur willrmt stlect the use of lhe tzmkware.
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1. Remove basket.
2. Pour 1 cup of unmmked rice into the bogom of the basket, rinse rice thoroughly with cold
water.
3. Transfer the rinsed rice from the basket to the bottom of the cooker.
4. Add I'/2 cups of water and 1 tsp salt (salt is optional).
5. Secure lid and lock clamps. Open vent holes.
6. Mmrowave on IIEEIIIm selling (50%) for 10 - 12 minutes(white rkm) or 18-20(brown rice).
7. Remove from microwave, close vent holes and 1ststand with the lid fastened for 4-5
minutes. (The steam continues to cook the ric.)
B. Remove rice from ths cooker snd fluffwith a fork.

1. Insert Basket.
2. pour one cuo of water plus 1/4 tsp salt info the bottom of the cooker.
3. Peel vegetables (5 demred), cut into everily sized places and place inside basket.
4. Secure gd and lock clamps, close vent holes.
5. Mbrowave cn high for 3-4 minutes.
8. Remove from microwave and 1ststand with Sd fastened for 3-4 minutes. (The steam
continues to cook the vegetables.)
Qggjtjgg I'Bgta
1. Remove basket snd lid (lid not used Inltiagyfor preparing pasta Inside the microwave).
2. Pour 2 cups (5 oz.) of uncooked noodles into the bottom of ths soaker.
3. Add 2'/3 cups water.
4. Microwave on high eeNng 10 minutes, stirring after 5 minutes.
5. Remove from mlcmwave, stir noodles, secure lidand kmkdamps. Close vent holes Let
stand for 3 4 minutes.
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1. Um Chicken broth Instead ol water for added Seven
2. Adc a lwv butter or cii to contents.

Aflnd'assurer I'emqacltd el la longdvltd du cuieeur 6 rlz NordleWare', prkre de
respecter les Siecgves sulvsntes (pour four 2 mlcroondes seulement).

1. Avantd'u55ser le cuiseur 6 rlz, le lever 6 la main 6 I'eau tisde ssvonnsuse ou au
lave-vaisse5e (dans le panier supdrieur seulement).
2. Les a5ments de couleur foncSe (plus prdrzsdment les sauces rouges, les tomates)
peuvent tacher le culseur, sane pour autent nulre 6 son emcacit6.
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1. Retlrer ls psssolrs.
2. Vsrser 250 ml (1 tasse) de rlz non cuit dans la passolrs et lv rjncsr 6 I'eau fmde.
3. Vsrser le nz dans le cuissur.
4. Ajouter375 ml (1 1/2 tasse) 5'esu et 5 ml (1 c. 6 ths) ds sel (is sel ssi fscultatii).
5. Bien termer le ccuvercle et le vsriculller. Ouvrir lss Wants.
6. Fairs cuiro 6 puissance mcysims (50 %) pendant 106 12 minutes (rlz blanc) ou 15 a 20 minutes
(Ilz bmll).
7. Rstlrerdu four, farmer lss events et laisser reposer svsc ipcouverde bien fwms pendant 4 6 5
minutes. (La vapsur poursuk la culsson du rlz.)
s. Retlrsr le rlz du culseur st le gonser 5 la iourcheae.
pomona: 750 ml (3 tassss) de rizcult dormant 4 a 6 portions.
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1. Msttre ls paszolrs sn place.
2. verssr 250 mi [1 tasse) rfeau dans ls cuissur et y ajcuter 1 ml (1/4 c. 6 ths) ds eel.
3. peler les Ngumss sl dsslrd, Iss covper uniformsment et Iss dspossr dans la pazsoire.
4. Bien farmer le couvercle et le vsrrouiller. Farmer lse Svsnte.
5. Faire culrs 6 pulmance Slev64 pendant 3 6 4 minutes.
6. Resrsr du tour st laisser rspcvsr avsc le ccuverds alertfarms pendant 9 6 4 minutes avant ds
servlr (Ievspeur poumult ls cuisson dss legumes).
gulasatzdaa2fsa
1. Enlever le couvercle de la psssoirs (la culsson Inklals dss pNes dans I~ lour 6 mlcmvrndss ve fait
sans ls mum/de).
2. vsrssr 500 ml ou 140 g (2 lasses ou 5 oz) ds nouylss non cultm dans le culssur.
8. Ajouler525 ml (2 1/2 tssww) d'sau. comnmnimr Ia oulsson dm pstss dane le four 6 micro-ondss
~am ls oouvsrcle.
4, Falm cults ~ puissance Sievse pendant 10 minutes, svsc tine pause apres 5 minutes Pour iemuer.
8, RSSrsrHs pltes du four, lss rem/mr,pule farmer etvsrrculmr ls couvercle. Fermsr les Svenls.
lslsmr mpomr pendant 3 6 4 mlnulm
~uggaagt5mttauz/52mussszjaasvms/jaftBILBIM
1, Dsvslcppsr ia saveur en umvant du bouylon ds pculst pluNt qus ds I'eau.
2 A)eulerun peu de beurre ou 4 hule aux pish
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Pars ssegurar large vide y funetonamlento satlstactorio de su Cocedor de Armzde
NordicWare', alga sslos simples consejos (para uao en mmroondss solsmente).

I.Antes de ussr su Cocedor gs Arroz, lave bien a mano en agua cagente y laban o en el
lavaplatos. (Solamente en la percha de arriba).
2.comldas con coldres fuertes (psrticularrnente salsss rojas,tomato rojo)podrlan msnchar
su bateria de cocina. Cualquier manchamiento que pudiera ocurrlrno afsctara su uso.
LEISampttSlscocirnienkzgg~vatjard55¹~ariedadea~~mcs dsmbiols

Esmsassrarmx:
1 Remueva la canaetiSa
2.Vscls I taza ds arroz crude dentro de la cansstSls,snjuags con agua fria.
3.vacie ei arroz enjuagado dsntrc ds el cocedor .
4.Agrege 1 tazas de agua y uns cucharada ds sal (sal ss opcionsi).
5.Assgurs ls taps y cierre Ias abrassdsras.abra los hoyos de ventiladon.
s.corns sn mkvcondas en pctenda msdkula (BOIL)por10-12 mlnulos (arroz blanco) o 16-20
(arroz tostsdo)
7.Rcmusva de el microondta, cierre los hayes de venslsclon y dsje reposer con ls tspa asegura­
ds por 44i mlnutos. (el vapor continua cociendo el arroz.)
S.Rsmueve el anoz de el Cocsdor y sSPonje con uri tenedor.
Rinds:3 lazes de anoz cocido o de 4 a 6 porciones.
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1.lnserls la cenasti26.
2,Visrts una teza de agua mss cuchamda de sal deritrc ds el cocedor .
S.Pele los vegslsles (sl lo dsvsa), cortelos en tamsfios iguslss y pongalos dsnbo de la canasiiSa.
4. Assgure la taps y clerre las abrassderss.cierre los boyne de vsntilacion.
5. Oscine en el mloroondas en potencia alla por 3w mlnuios.
6. Remueva ds el mlcroondas y deje reposer oon la taps esegurada por 3 4 minutos (el vapor
mmtlnuaooclendo los vsgetalse.)
EamgttaazjfsMak/LEitteem
'I,Rsmueva le csnsst014 y Is taps (la taps no se u55za inrdalmente para preparer pastes dentro
ds sl mlcroondae),
2.Vista 2 tasse (S onzas ) de Sdeos crudos dsntro ds el cocedor.
3.Agrege2 tasse de agua .
4.Ccclne en el mlcroondas en potencla alta por 10 minutes,revoMsndo dsspues de 6 minutos.
S,Remueva de el mlmoondes,revuelva los fldeos,asegure la taps y cierrs las abresaderas.cisrre
los noyes de venglamon.Deje reposer por 3-4 minutos.

mes o epo oen ugardeacuaparaacregsrssbcr.
SASiags un poco de msnisquilla c aceite s vu gusto.


